




※お持ち帰り商品のため税率が異なります。※テイクアウトの海鮮丼は全て酢飯になります。
※味噌汁なし、容器代込の価格です。

全国の漁場から仕入れる、魚屋の本気の海鮮丼！ 魚屋の厳選した干物を焼きたてでご用意します。

味噌汁
京都醍醐店

11:00～22:00〈ラストオーダー .21:30〉［営業時間］
1／1［定休日］

京都市伏見区醍醐川久保町43〒601-1378
075-606-6017［ＴＥＬ］

お持ち帰り揚物
揚げ物盛り合わせ たこの

唐揚げ
若鶏の
唐揚げ

あじ
フライ

フライド
ポテト■えびフライ　■たこ唐揚げ

■若鶏の唐揚げ　■フライドポテト



8貫

5貫

5貫

9貫

8貫

4貫

8貫

4貫

鮮度にこだわり50年 大起水産のお寿司をご自宅で

■まぐろ ■サーモン
■やりいか　■活〆はまち
■ねぎまぐろ　■えび
■びんちょうまぐろ
■玉子　■たこ霜降り

■本まぐろ中とろ
■やりいか
■サーモン　■いくら
■びんちょうまぐろ
■活〆はまち　■大えび 
■大煮あなご（ハーフ）
 

■本まぐろ中とろ
■本まぐろ赤身
■やりいか　■活〆はまち
■サーモン　■いくら
■特大赤えび
■オーロラサーモントロ

1,670
〈税込1,804〉

3,340
〈税込3,608〉

5,010
〈税込5,411〉

8,350
〈税込9,018〉6,680〈税込7,215〉

1,860
〈税込2,009〉

3,720
〈税込4,018〉

5,580
〈税込6,027〉

9,300
〈税込10,044〉7,440〈税込8,036〉

36貫

■本まぐろ中とろ
■やりいか
■オーロラサーモントロ
■いくら　■ほたて
■活〆真鯛　■特大赤えび
■数の子 ■うなぎ

■本まぐろ大とろ
■活〆はまち
■オーロラサーモントロ
■数の子　■特大赤えび
■紅ずわいがに　■いくら
■大煮あなご（ハーフ）

■本まぐろ大とろ ■本まぐろ中とろ　
■本まぐろ赤身　■びんちょうまぐろ　■ねぎまぐろ

5貫

B-2 上々にぎり上々にぎり
1,470〈税込1,588〉

■本まぐろ大とろ ■オーロラサーモントロ
■活〆はまち　■本まぐろ中とろ
■特大赤えび 

2,050
〈税込2,214〉

4,100
〈税込4,428〉

6,150
〈税込6,642〉

10,250
〈税込11,070〉8,200〈税込8,856〉

2,440
〈税込2,636〉

4,880
〈税込5,271〉

7,320
〈税込7,906〉

1,180
〈税込1,275〉

12,200
〈税込13,176〉9,760〈税込10,541〉

B-8 ５貫巻入り５貫巻入り
850〈税込918〉5貫・巻

B-11 オーロラサーモンづくしオーロラサーモンづくし
1,200〈税込1,296〉

B-4 太巻太巻
680〈税込735〉

B-5 太巻ハーフ太巻ハーフ
360〈税込389〉

B-7 豊漁巻ハーフ豊漁巻ハーフ
460〈税込497〉

B-6 豊漁巻豊漁巻
880〈税込951〉

B-9 大漁にぎり大漁にぎり
970〈税込1,048〉

B-3 助六寿司助六寿司
550〈税込594〉4貫・巻

B-10 旬鮮にぎり旬鮮にぎり
1,580〈税込1,707〉

■いなり　■太巻

■かんぴょう ■高野豆腐
■中具　■おぼろ　■玉子　■きゅうり

■かんぴょう ■高野豆腐　■中具　■おぼろ
■玉子　■きゅうり　■えび　■穴子

■まぐろ　■サーモン　■穴子　■えび
■玉子　  ■太巻

■本まぐろ赤身　■やりいか　■サーモン　■活〆真鯛
■はまち　■いくら　■大えび　■うなぎ

■まぐろ　■やりいか　■サーモン 　■びんちょうまぐろ
■えび　■たこ霜降り　■穴子　■玉子　■いなり

■オーロラサーモン
■オーロラサーモントロ

上
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り
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り

A-1

4人前 36貫 4,720〈税込5,098〉

1人前
9貫

2人前
18貫

3人前
27貫

5人前
45貫

1,180
〈税込1,275〉

2,360
〈税込2,549〉

3,540
〈税込3,824〉

5,900
〈税込6,372〉

A-2

4人前 32貫

特
上
に
ぎ
り

A-4

4人前 36貫

1人前
9貫

2人前
18貫

3人前
27貫

5人前
45貫

1人前
8貫

2人前
16貫

3人前
24貫

5人前
40貫

A-3

4人前 32貫

1人前
8貫

2人前
16貫

3人前
24貫

5人前
40貫

A-5

4人前 32貫

1人前
8貫

2人前
16貫

3人前
24貫

5人前
40貫

一番人気
の

本まぐろ 鮮度にこだわる大起水産だからこそ出来るこの逸品。鮮度にこだわる大起水産だからこそ出来るこの逸品。

その時季に獲れた一番おいしいと思う
本まぐろを、お客様へ。

大起水産といえば
本まぐろ！
何皿食べても飽きない
上質な味わい 脂のり
自慢の本まぐろを持ち
帰り寿司で是非

B-1

まぐろづくし


